
antipasti
Zuppa minestrone,  10 $
macédoine de légumes, bouillon tomaté,  
purée de légumes et parmesan 

Crevettes flambées au Frangelico,   24 $
pacanes caramélisées, crème, épinards frits

Calmars frits,  19 $
sauce peperonata, émulsion de pistou

Carpaccio de bœuf,  28 $
filet de bœuf, pêches truffées, mayonnaise Bomba,  
émulsion de câpres et ail, œuf, émietté de pain frit

Polpetta à la Mama de Tony,   15 $
boulettes de veau, ricotta, sur sauce pomodoro maison

Crudo di pulpo,  18 $ 
pieuvre, tobiko, émulsion de jalapeños et persil,  
émietté de pain frit

Arancini steak – blé d’inde – risotto,  16 $ 
ketchup aux fruits, copeaux de pecorino

Plateau de fromages et charcuteries,   40   $
variété de charcuteries et fromages d’ici et d’Italie,  
légumes marinés, foccacia maison 

Raviolis frits aux nachos,   14 $
trempette aux jalapeños

insalata 
César façon Tony,   15 $
pétales de bruxelles, fondue parmesan,  
pancetta croustillante, sauce Tony T. 

Salade de roquette,   18 $
poires Bosc caramélisées, émietté de speck,  
fromage Oka, foccacia maison

Burrata,   26   $
panzanella ancestrale, vinaigrette à l’aneth et estragon,  
foccacia maison

 pasta  pâtes sans gluten dispo

Mezzaluna,   32 $
farcie d’osso buco braisé, tomates séchées, demi-glace,  
crème et tomates séchées

Pappardelle,  30 $ 
ragoût de champignons du Québec,  
fond de veau, fior di latte

Rotini Gigi à la québécoise,  28 $ 
lardons, champignons du Québec,  
sauce rosée

Linguine Fra Diavolo,   30 $
grosses crevettes et sauce tomate  
légèrement épicée

Fettucini Alfredo,   26 $
crème, ail rôti, parmesan

Spaghetti bolognaise,  25 $ 
sauce tomate et ragoût de veau

Penne arrabiata,   23 $
sauce tomate épicée

Lasagne Tony T.,   26 $
24 étages de pâtes, béchamel au fromage,  
sauce bolognaise maison

 pizze  (pizza individuelle de 12 pouces) 

Margherita,    21 $
sauce tomate, fior di latte, basilic

La Tony T.,  30 $  
sauce tomate, pepperoni, smoked meat, poivrons verts,  
champignons du Québec, mozzarella

Salsiccia,    26 $
sauce tomate, saucisse italienne douce, champignons,  
oignons, fior di latte, huile d’olive

Capricciosa,    24 $
sauce tomate, prosciutto Cutto, artichauts marinés,  
fior di latte, huile d’olive

La Bomba,    28 $
sauce tomate, salami calabrese,  
aubergine marinée, fior di latte

La burrata,    32 $
sauce tomate, prosciutto, burrata, roquette,  
vieux balsamique

 piatti 
Escalope de veau au citron,   38 $
accompagnée de pâtes du jour

Tomahawk de veau parmigiana,  48 $ 
accompagné de pâtes du jour

Ham Steak,   32 $
torchon de foie gras, sauce bordelaise, oignons caramélisés,  
pommes de terre frites et légumes de saison

Entrecôte de 12 oz,  PM $ 
cuisson sous vide, sauce aux poivres,  
pommes de terre frites et légumes de saison

Saumon à la Romanoff,   35 $
pâtes du jour et légumes de saison

gli extra 
Légumes de saison   8 $

Champignons   12 $

Pâtes du jour   10 $

Pommes de terre frites   8 $

Foccacia à l’ail et fines herbes   12 $

Pain à l’ail gratiné  15 $

menu per bambini
enfants de 10 ans et moins

Spaghetti Alfredo ou bolognaise  16 $

Pizza Margherita  16 $

Minilasagne étagée  16 $



dulci e digestivi
Tiramisu,  12 $
maison

Gâteau aux carottes,   16 $
au mascarpone

Gâteau au choco,  16 $
Tony T.

Affogato,  10 $
crème glacée au café et espresso 

caffè alcolici 
Caffè Corretto  8 $
Espresso, Sambuca

Caffè B52 12 $
Baileys, Tia Maria, Grand Marnier, café, crème fouettée  

Caffè irlandais 11 $
Baileys, whisky irlandais, café, crème fouettée 

Caffè brésilien 13 $
Brandy, Tia Maria, Grand Marnier, café, crème fouettée

Caffè Amaretto 10 $
Tia Maria, amaretto, café, crème fouettée

Martini Espresso 16 $
Tia Maria, amaretto, café, crème fouettée

Espresso Amaretto (sans alcool) 11 $
Amaretto Noa, espresso, grains de café 

les hot shot 
Le régulier  6 $
Galliano, Frangelico, espresso, lait moussé 

Le crémeux 6 $
Galliano, Baileys, espresso, lait moussé

demandez nos choix  
Amaro, Grappa et limoncello   


